
G U L A S C H U N D S O E H N E . C O M

S C H U B E R T R I N G 10 –12 ,  1 0 1 0 W I E N

G U L A S C H U N D S O E H N E . C O M

S C H U B E R T R I N G 10 –12 ,  1 0 1 0 V I E N N A

W E R  A U F H Ö R T
Z U  S Ü N D I G E N ,  F Ä N G T 

A N  Z U  P R E D I G E N .
( A U S  F R A N K R E I C H )



Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien  
oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei  
unseren ServicemitarbeiterInnen. • Alle Preise in EURO und inkl. MwSt.

G U L A S C H U N D S O E H N E . C O M

S C H U B E R T R I N G 10 –12 ,  1 0 1 0 W I E N

F R Ü H S T Ü C K

Gebäck pro Stück

Semmerl, Salzstangerl � � � � � 2.20

Croissant � � � � � � � � � � � � � � � 3.90

Hausbrot  � � � � � � � � � � � � � � � 1.80

Toastscheibe � � � � � � � � � � � � 1.50

Butter � � � � � � � � � � � � � � � � � 1.50

Marmelade 

Marille oder Erdbeere  � � � � � � � 1.50 

Honig � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1.50

Nutella � � � � � � � � � � � � � � � � � 1.50

G E B Ä C K  U N D  M E H RG E B Ä C K  U N D  M E H R

Eierspeise von 2 Eiern

mit Schnittlauch � � � � � � � � � � � 5.90

2 Spiegeleier 

mit Schinken oder Speck   � � � � � 8.00

Omelette aus 3 Eiern � � � � � � 8.00

je Zutat nach Wahl    � � � � � � � � � 0.90

wahlweise mit Schinken, Käse, Tomaten 

Paprika, Zwiebel, Avocado

Weiches Ei � � � � � � � � � � � � � � 3.00 

Eggs Benedict  

mit Beinschinken, Spinat, wachsweiches 

Ei, Sauce Hollandaise � � � � � � � � 8.90

Eggs Benedict Royal 

mit Räucherlachs, Spinat, wachsweiches 

Ei, Sauce Hollandaise � � � � � � � 10.50 

Räucherlachs 

mit Honig-Dijon-Dill-Dip  � � � � 10.50

Original Lahnerwürstel 

mit Senf und Kren  � � � � � � � � � � 8.90

Apfelstrudel � � � � � � � � � � � � � 6.50

Fruchtsalat � � � � � � � � � � � � � 5.50

Joghurt mit Fruchtsalat � � � � 7.50

Porridge 

Früchte, Mandeln, Zimt, Honig � � 5.50

Granola Joghurt

Joghurt mit hausgemachtem Granola 

und frischen Früchten � � � � � � � 5.50

Schnittlauchbrot 2 Scheiben

Franz Johann Brot, Butter  

Schnittlauch  � � � � � � � � � � � � � � 5.20

S P E I S E NS P E I S E N

1 Semmerl • 1 Croissant • Butter • Marmelade • Beinschinken  

 Käse • 1 weiches Ei • 0,2l frisch gepresster Orangensaft  

& Kaffee nach Wahl

W I E N E R  F R Ü H S T Ü C K  É T A G È R E 

Pro Person  � � � � � � � � 21

Pro Person  � � � � � � � � 23

2 Gebäck • Butter • Marmelade • Ham & Eggs von 2 Eiern 

Beinschinken & Käsevariation • Joghurt mit frischen Früchten  

0,2l frisch gepresster Orangensaft & Kaffee nach Wahl

W I E N E R  F R Ü H S T Ü C K  2 . 0  É T A G È R E 

1 Vitalweckerl • 1 Vollkornbrot • Butter • Honig • Hummus • Avocado  

 Räucherlachs • Kräuterfrischkäse • Gemüserohkost   

Eierspeise aus 2 Eiern mit Schnittlauch oder weiches Ei  

Joghurt mit frischen Früchten & Kaffee nach Wahl

V I T A L  F R Ü H S T Ü C K  É T A G È R E 

Pro Person  � � � � � � � � 26

( B I S  1 2 . 0 0  U H R )

G U L A S C H U N D S O E H N E . C O M

S C H U B E R T R I N G 10 –12 ,  1 0 1 0 V I E N N A



 *Jugendgetränk.

G E T R Ä N K E

Thalheim Heilwasser 

 still/prickelnd (0.75 l ) � � � � � 7.90

Gasteiner (0.33l ) � � � � � � � � � �4.10

Gasteiner (0.75 l ) � � � � � � � � � �7.90

Bio Fruchtsäfte (0.25 l ) � � � � �5.50 

Orangensaft frisch gepresst(0.2 l ) 5.50

Almdudler (0.33 l )  � � � � � � � � �4.90

Coca Cola, Frucade (0.33 l ) � �4.90

Thalheim Limonaden 

 (Uhudler, Waldbeere, Himbeere) 

(0.33 l ) � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4.90

Schartner Bombe 

 Zitrone(0.25 l ) � � � � � � � � � � �4.90

Himbeer/Zitron Soda* (0.25 l ) 3.20

Himbeer/Zitron Soda* (0.5 l ) 5.90

Organics Lifetime Drinks(0.25 l )

 Tonic, Ginger Ale, Simply Cola,  

 Bitter Lemon, Viva Mate, Purple Berry  

 Black Orange,Ginger Beer � � � � � 4.90

Red Bull, Sugarfree � � � � � � �5.50

Thalheim Pils (0.3 l )  � � � � � �  4.90

Velkopopovický Kozel

 Das böhmische Bier mit dem unaussprechlichen 
 Namen, den man spätestens nach dem 
 dritten Glas einigermaßen beherrscht.

 Pfiff (0.125 l ) � � � � � � � � � � � �2.50

 Seidl (0.3 l )  � � � � � � � � � � � � 4.90

Grüner Veltliner DAC 2022

 Groiss, Weinviertel � � � � � � � � 7.30/39

Gemischter Satz DAC 2022

 Mayer am Pfarrplatz, Wien � � � 7.30/39

Gelber Muskateller Vulkanl� 2022

 Krispel, Vulkanland Steiermark 7.40/42

Sauvignon Blanc 2022

 Skoff O., Südsteiermark� � � � � 7.70/44

Rosé 2021

 Haiden, Leithaberg � � � � � � � 7.40/42

Zweigelt Steinriegel Rossi 2020

 Haiden, Leithaberg � � � � � � � 7.30/39

Blaufränkisch Klassik 2020

 P. Kerschbaum, Mittelburgenland 7.70/44

Unser steirischer Muskateller Sekt

 Glas (0.1l ) � � � � � � � � � � � � � �8.90 
 Flasche (0.75 l )  � � � � � � � � � � � � 47

Unser steirischer Rosé Sekt

 Glas (0.1l ) � � � � � � � � � � � � � �9.90   
 Flasche (0.75 l )  � � � � � � � � � � � � 49

Perrier-Jouët Grand Brut

 Flasche (0.375l )  � � � � � � � � � � � 59

 Flasche (0.75 l )  � � � � � � � � � � 108

Perrier-Jouët Blason Rosé

 Flasche (0.75 l )  � � � � � � � � � � 119

 Achterl (0.125 l ) � � � � � � � � 5.90
 Lyoner Karaffe (0.46 l ) � 19.80

H A U S W E I N  R O T / W E I S S

Aperol Spritzer mit Sekt � � � � 11
Hugo  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 11
Lillet Spritzer  � � � � � � � � � � � � 11 
Campari Soda � � � � � � � � � � � � � 8
Campari Orange  � � � � � � � � � � � 9
Vodka Lemon / Tonic � � � � � � � 12
Negroni � � � � � � � � � � � � � � � � � 14
Espresso Martini  � � � � � � � � � � 14
Gin Tonic  � � � � � � � � � � � � � � � � 14
Monkey 47, Malfy, Wien Gin, Hendrick‘s 

Bombay, Sloeberry Reisetbauer  

Klassische Drinks auf Anfrage

Espresso � � � � � � � � � � � � � � � �3.90

Melange � � � � � � � � � � � � � � � � �5.50

Großer Espresso � � � � � � � � � �5.50

Caffè Latte � � � � � � � � � � � � � �5.90

Heiße Schokolade � � � � � � � � �5.90

Türkischer Kaffee  � � � � � � � � � � � � 5

Tee von „Ronnefeldt“ � � � � � �4.20

Ingwer - Minze - Zitrone

                (0.5 l ) � � � � � � 6.50

H A U S G E M A C H T E 
L I M O N A D E

Glas Crémant de Loire, Rosé 

Blanc Foussy 

E M P F E H L U N G  D E S 
H A U S E S

11.90



S P E I S E N

Rindsgulasch

 Klein /Groß � � � � � � 8.90 / 12.90

Fiakergulasch (Spiegelei, Würstel)

 Klein /Groß � � � � 10.90 / 15.50

Erdäpfelgulasch (vegetarisch)

 Klein /Groß � � � � � � 8.20 / 10.50

Szegediner Krautfleisch 

 Klein /Groß � � � � � � 8.90 / 12.90

Saures Rindfleisch mit Ei, roten  

 Zwiebeln, Essig & Öl  � � � � 9.90

Saure Wurst mit Häuptelsalat 

 Paradeisern, Zwiebelringen  

   Eiern, Essig & Öl � � � � � � � 8.90

 N A C H  W I E N E R  A R T  
V O M  M E I S S L & S C H A D N

Gesottenes Rindfleisch  
mit handgerissenem  

Kren und Senf

14

Lahnerwürstel mit Senf & Kren  

 Ur-Frankfurter nach dem originalen 
 Rezept von Johann G. Lahner  
 aus dem Jahr 1805  � � � � � � � � � � 8.90

Lahnerwürstel mit Saft �����10.90

Mangalitza Käsekrainer 

 mit Senf & Kren  � � � � � � � � 9.90

Debreziner mit Senf & Kren � 7.90

Pommes Allumettes  � � � � � � 5.50  
Hausgemachte Mayonnaise  �1.80

Gebäck pro Stk.  � � � � � � � � � � � 2.20

M E I S S L & S C H A D N
W I E N E R  S C H N I T Z E L S E M M E L

In  Butterschmalz gebackenes 
Wienerschnitzel vom Kalb  

mit Häuptelsalat und Sauce 
Tartare in knuspriger  

Kaisersemmel

12

Rigó Jancsi � � � � � � � � � � � � � �8.00
Crèmeschnitte � � � � � � � � � � �8.00

Apfelstrudel � � � � � � � � � � � � �6.50 
Wiener Eiskaffee � � � � � � � � � 9.50

Klare Rindssuppe vom Tafelspitz 

mit Butterfrittaten � � � � � � � � � � 5.50

Shrimps - Cocktail große Klassik 

aus kleinen Krabben � � � � � � � 17.90

Beef  Tartare  

traditionell von Hand gehackt � 18.90

Wiener Gartensalat 

Eisberg,Tomate, Gurke, Karotte � 6.50

K . &  K .  3 E R  É T A G È R E

Rindsgulasch 
Würstel mit Saft 

Szegediner Krautfleisch  
mit Sauerrahm  

Semmel oder Salzstangerl

19.90

W I E N E R  S C H N I T Z E L  M I T  A L L E N  S C H I K A N E N

Das echte Wiener Schnitzel ist nur vom Kalb 
In Schweineschmalz gebacken� Serviert mit Wiener Garnitur  

Wildpreiselbeeren und Erdäpfelsalat

33.90


